Les menus sont susceptibles de changer en fonction des arrivages ou de l'inspiration du chef de cuisine V.LEMOINE
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	[image: ][image: ]Buffet de 
crudité
	[image: ][image: ]Buffet de 
Crudités bio

	FERIE
	Purée de pois cassé/patates douces et chèvre
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Sauce moutarde
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Fruit de saison
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Fruit de saison
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Fruits, légumes et produits laitiers subventionnés dans le cadre du programme
de l’Union Européenne à destination des écoles
La Gestionnaire	                 L’infirmière			La Principale
M. BONINI	                   D. VETTOREL	  		E. MUCHA
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